Spécial Millésime 2014

Les domaines incontournables
en Provence

Cotes
de Provence
a large panoplie de I'échantil-
lonnage a permis de refléter
une image fidéle du millésime.
Certes, il faut se montrer sélectif
(11 % de vins retenus seulement).
Apres, c’est affaire de golit et de
budget, avec un plus cette année
pour les blancs boisés. R. S.

(190 vins dégustés)

Vins rouges

16,5-17,5 Domaine

La Tour des Vidaux

Famoux. Cette superbe cuvée trans-
cende le millésime: sa robe est trés
sombre, ses aromes framboisés et
sa bouche charnue. Un réel plaisir.
1490 €

16-17 Chateau La Martinette
La Tournée des Princes. Si vous
recherchez une cuvée de grande
garde, n’allez pas plus loin,
LaToumée des Princes estlabonne!
Cerocne nécessite plus que la patine
du temps. 30 €

14,5-15 Chéteau Paquette
Vinifié avec talent et simplicité. Le
carignan (48 %) est I'axe de cet
assemblage. Son fruit a été bien pré-
servé par un élevage en cuves inox.
840 €

14,5-15,5 Chateau Roubine
Premium. Une cuvée qui justifie le
titre de cru classé de Chateau
Roubine. Servie a une température
de 15° C environ, elle pourra aisé-
ment s'associer a des poissons gril-
lés. 15€

14-15 Chéateau Vert
La Londe Séduction. Un vin mdr, trés

plaisant, aux tanins souples. Pensez
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a allumer le barbecue sans trop tar-
der. 1490 €

13-15 Domaine Rabiega
Clos Diére. Nous avons trouvé le lot
13 base de syrah (60%) et de caber-
net-sauvignon (40%) plus précis que
le lot 2 (70% cabemet, 30% syrah).
A suivre aprés I'assemblage final.
2¢€

13,5-14,5 Domaine
Borrely-Martin

Carré de Laure. Ce vin structuré pri-
vilégie la longueur et des tanins
savoureux, sans céder a la facilité.
Env. 14 €

13-14 Clos de I'Ours

Grizzly. Un pré-assemblage, moins
structuré que les cuvées habituelles
de cette propriété. Mais a ce stade,
cen'estqu’une premiére esquisse.
16 €

Vins blancs

16-17 Chateau Reillanne
Heritage 1189. Une cuvée absolu-
mentsomptueuse, rapportée au mil-
lésime. A déboucher cet hiver pour
la déguster sur un carpaccio de
Saint-Jacques (avec ou sans truffe,
selon l'occasion... et vos moyens).
19,90 €

15,5-16,5 Domaine

des Sarrins

Blanc Secret. Commela précédente,
une cuvée de pur rolle, manifeste-
ment boisée. A essayer, a la place
du traditionnel rosé passe-partout,
sur de la cuisine thaie. 16,35 €

|5-16 Domaine Le Bercail
Les Amandiers. Un vin franc et élé-
gamment parfumé, sur des notes de
fleurs blanches. Est-ce subliminal, a
cause du nom de la cuvée ? Quoi
qu'il en soit, c’est un trés bon rap-
port qualité/prix. 8,90 €

LA DECOUVERTE DU MILLESIME

Vianney Benoist

Chateau Canadel, Bandol

Un nouveau cru a Bandol

our un coup d'essai, c'est un coup de maitre ! En effet,
P2014 est le premier millésime que Vianney Benoist vinifie

au chateau Canadel. Une propriété acquise en 2007 par
ses beaux-parents, Jacques et Caroline de Chateauvieux. Un
patronyme bien connu dans le monde maritime (société Bourbon)
mais aussi dans celui du vin : Christian, un ancien de Bollinger et
des Caves Legrand, et Henri, qui a importé un temps des vins
argentins. Vianney Benoist a pour sa part un profil plus classique :
il a obtenu son dipléme national d’cenologue & Montpellier, suivi
des cours a I'Enita & Bordeaux, et parachéve sa formation
a bonne école sur le tas en vinifiant aux domaines Ott en 2013.
Avec son épouse Laure, elle-méme agronome, et ses beaux-
parents, ils peuvent désormais élever du vin en famille ! R. S.

VIANNEY
BENOIST.

De formation
classique, ce
jeune vigneron
a vinifié

son premier
millésime.

[15-175 : nos notes 'entendent sur 20.]

Bandol
Vins rouges

16,5-18 Chateau

de Pibarnon

Superbe toucher de bouche, les
tanins sont distingués, le fruit sin-
cére, I'équilibre harmonieux. Que
souhaiter de plus ? 30 €

16-17 Chateau

es Baumelles
Nous n’attendions pas cet échantil-
lon a pareille féte ! Robe foncée,
matiére serrée, bonne persistance.
L’élevage se doit de confirmer ce
jugement. Vin bio. 16,50 €

15,5-17 Domaine Tempier
Cabassaou. Il est actuellement
dans une phase ingrate. Mais on
percoit déja I'immense concentra-
tion (20 hl/ha) et le remarquable
potentiel de cette cuvée, trés haut
de gamme. 57 €

15,5-16,5 Chateau Canadel
Cuvée Spéciale. Trés typique de
ce secteur de 'appellation (proche
du Galantin) ou affleure le trias.
Mourvédre presque en monocépage.
Charme et puissance. 40 €

15-16 Moulin des Costes
Des notes boisées, fumées, domi-
nantes. La jeunesse des foudres en
étant probablement la cause princi-
pale, patience. Vin bio. 17 €

14,5-15,5 Domaine

de la Vivonne

Les ardmes de truffe le disputent a
ceux d’olives noires. La bouche est
tendue et la finale précise. Un bon
achat. 14,90 €

14-15 Chateau

de la Noblesse

Encore un peu anguleux mais la
matiére saine est bien |a. Le prix est
particulierement attractif a ce niveau
de qualité. 13 €

13,5-15 Domaine

La Suffréne

Les Lauves. Chocolaté. Une trame
dense qui nexclut pas une forme de
délicatesse, plus perceptible en
finale qu'a l'attaque. 20 €
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