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T T o geaal. Lors de la construc-
_;:}__ tion de la cave en

e ' 2013, des fouilles

CHATEAU archéologiques ont

C AN ADE L mis au jour des tra-

ces d'activité agri-
BANDOL . .

A e cole (moulin A huile,

cuves a vin) datant

2020 de '’époque romaine

qui témoignent de

I’antériorité du

domaine. Un domaine qui n’a retrouvé son identité
| qu’en 2007 avec son rachat par Jacques et Caroline
' de Chateauvieux. Deux ans plus tard, ces derniers ont
confié la direction du vignoble (15 ha en restanques) a
leur fille Laure Benoist et son mari Vianney, tous deux
-ingénieurs agronomes. En 2014, la premiére bouteille du
' Ch. Canadel voit le jour. La conversion bio est en cours.

Mourvedre, cinsault et grenache a 'unisson dans cette
cuvée d’un beau rose nacré aux nuances saumonees.
'Le nez complexe et délicat livre des ardmes de fruits
|Jaunes, d’agrumes et de jasmin agrémentés de savou-
reuses notes briochées. Apres une attaque franche et
acidulée, la bouche révele une matiere douce, soyeuse,
Bourmande, imprégnée de fruits jaunes épices et d’uqe
‘Pointe d’amertume dynamisante. La finale a‘la fois
|suave et minérale, ciselée par une touche de réglisse, est
détonante, Irrésitible. ¥ 2021-2023 M Altum 2018 X
(15 220 €; 3000 b.) Au nez, de subtils ardmes de fruits
|NOirs et rouges, de sous-bois et quelques notes poivrees.

| €tsoyeux. Une belle expression du mourv
de jolies perspectives de garde. ¥ 2023-2030
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